Francesco £Scanavino

SELEZIONE VINI NOBILI

GRAPPA di BARBERA
Novella

Auch dieser Grappa entsteht nach dem gleichen Destillierverfahren
wie bei dem voran aufgefiihrten Grappa, mit dem Unterschied, dass
es sich bei dem Destilliergut um Barbera-Trester handelt und dass
keinerlei Ausbau vorgesehen ist.

Dieser Grappa présentiert sich trocken, ist von klarer Farbe und von
feinem und betorendem Duft, der aber recht konsistent ist.

Der Geschmack ist geschmeidig, nachhaltend und ausgesprochen
harmonisch.

VERPACKUNG: Decanter Lijev - Flasche 700 ml.
ALKOHOLGEHALT: 42% vol.

TRAUBEN: ausgewihlt aus den besten Weingéarten aus Monferrato
REIFUNG: reift in Tanks fiir mindestens 12 Monate

FARBE: weil3

BOUQUET: typisch, scharfund sehr intensiv

GESCHMACK: sauber, harmonisch, warm und andauernd

SERVIERTEMPERATUR: 12° C- 14° C
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